
メイン

Wood-gr i l led  chateaubr iand s teak
[  Fi l le t  of  rank A5 Beef  ]

薪焼き黒毛和牛シャトーブリアン
[牛フィレA5 ]

Wood-gr i l led  T-bone s teak, 1 kilogram 
[  Fi l le t  /  Loin  ]   (The serving is for 2 to 3 people)

薪焼きTボーンステーキ 1㎏～
（２～３名様用）[ フィレ・ロース ]

14,740 (税込）13,400(税抜） 12,650 (税込）11,500 (税抜）150g ： 

Wood-gr i l led  r ib  roas t  s teak 
[  Wagyu beef  A5 ]

薪焼き黒毛和牛リブロース塊
[黒毛和牛A5 ]Wood-gr i l led  Fi l le t  s teak

[Fi l le t ] ( Two oders minimum ) 

薪焼き国産フィレステーキ

(税込）300g ： 12,100(税抜）11,000
(税込）600g ： 22,000(税抜）20,000
(税込）1kg ： 33,000(税抜）30,000

(税込）100g ： 4,070
(税込）200g ： 7,920

(税抜）3,700
(税抜）7,200

(税込）19,800(税抜）18,000

Wood-gr i l led  3  p iece  se t  

薪焼き特選３点盛り
beyond se lec t ion -   Wood-gr i l led   3  p iece  se t

[  Wagyu beef  A5 ]

薪焼き厳選３点盛り
[黒毛和牛A5 ]

黒毛和牛シャトーブリアン 　　150g
黒毛和牛リブロース　　 150g

ロース　　 150g (税込）15,400(税抜）14,000

国産フィレ　　　 150g
黒毛和牛リブロース　　　 150g

ロース　　　 150g

黒毛和牛シャトーブリアン黒毛和牛リブロース

ロース
黒毛和牛リブロース

国産フィレ

ロース

別途、サービス料 8%を加算させていただきます。
 A 8% service charge will be added to the bill.



メイン

薪焼き鮑のグリルステーキ薪焼きロブスターのグリル

(税込）9,350(税抜）8,500
wood-gr i l led  Abalone s teak

(税込）7,150(税抜）6,500
wood-gr i l led  Lobster

(税込）2名様 ： 3,960(税抜）3,600
(税込）3名様 ： 5,940(税抜）5,400
(税込）4名様 ： 7,920(税抜）7,200

(税込）2名様 ： 1,650(税抜）1,500

(税込）1,980(税抜）1,800
(税込）2,420(税抜）2,200

(税込）3名様 ： 2,475(税抜）2,250
(税込）4名様 ： 3,300(税抜）3,000

Assor tment  of  wood-gr i l led  Wakamatsu 
vegetables  ( Two oders minimum )

薪焼き若松オーガニックのおまかせグリル 
（２名様～）

Today’s  Genkai  Sea  seafood,  wood-gr illed
( Two oders minimum )

薪焼き本日の玄海産海の幸グリル
（２名様～）

r e d  s h r i m p  A j i l l o

赤海老のアヒージョ

teak  Fi l le t  and Garl ic  Pinchos
 For those who want to eat a little steak

ヒレにんにくのピンチョス 
～少しステーキを食べたい方へ

別途、サービス料 8%を加算させていただきます。
 A 8% service charge will be added to the bill.



Courseコース

薪焼きステーキ
W o o d - g r i l l e d S t e a k  (Please choose from the 4 types of steaks listed above.)

G a r l i c  r i c e
ガーリックライス

（上記4種類のステーキよりお選びください）

D e s s e r t
デザート

C o f f e e  o r  t e a
コーヒー または 紅茶

S e a s o n a l S a l a d s 
季節のサラダ

T o d a y ’ s  s o u p
本日のスープ

B r e a d s t i c k s  w i t h  m u s h r o o m  s a u c e
スティックブレッド マッシュルームソース

Chateaubr iand s teak ,  150 grams Course
黒毛和牛シャトーブリアン 150gコース

ペアでのご注文になります

 

T-bone s teak ,  1  k i logram Course
薪焼き Tボーンステーキ 1㎏コース

12,870 (税込）11,700 (税抜）

13,200 (税込）12,000 (税抜）

16,280 (税込）14,800 (税抜）

Fi l le t  s teak ,  150 grams Course
国産フィレステーキ 150gコース 

9,680 (税込）8,800 (税抜）

Rib roas t 150 grams Course
黒毛和牛リブロース  150gコース 

 

ー1名様ー

別途、サービス料 8%を加算させていただきます。
 A 8% service charge will be added to the bill.



B e y o n d ' s  o i l  s a r d i n e s
オイルサーディン ビヨンド

P u r e s s e  o f  s h r i m p  a n d  a v o c a d o
海老とアボカドのプレッセ

H o m e m a d e  c u r r y  d i p  a n d  b r e a d
つまめる自家製カレー&ブレッド

L a r g e  s e r v i n g  o f  m u s s e l s  s t e a m e d  i n  w i n e
ムール貝のたくさんワイン蒸し

W o o d - g r i l l e d  a s s o r t e d  s a u s a g e

薪焼き ソーセージの盛り合わせ

H o m e m a d e  c r e a m y  m a s h e d  p o t a t o e s
自家製クリーミーマッシュポテト

G a r l i c  r i c e
ガーリックライス

S i m p l e  t o m a t o - b a s e d  p a s t a  w i t h  c h e e s e
まったりチーズナポリタンスパゲティー

U n z e n  h a m   ( g r i l l  o r  c u t l e t )
雲仙ハム（グリルまたはカツレツ）

c a m e m b e r t  c h e e s e  a n d  b r e a d

r e d  s h r i m p  A j i l l o

熱々カマンベールチーズ＆ブレッド

赤海老のアヒージョ

S o f t  c o w  s t r e a k  b e e f  s t e w
やわらか牛すじビーフシチュー

F l a t b r e a d  b r u s c h e t t a  w i t h  f r e s h  r e d  t o m a t o e s

S e a s o n a l  r o l l  o f  p r o s c i u t t o  a n d  f r u i t s

フラットブレッドの真っ赤なトマトのブルスケッタ

Side Dishesサイドメニュー

S teak Fi l le t  and Garl ic  Pinchos ~  For those who want to eat a little steak
ヒレにんにくのピンチョス ～少しステーキを食べたい方へ

W o o d - g r i l l e d  h u m b e r g e r  p â t é  
薪焼き みんなのハンバーグ

☆

P â t é  d e  c a m p a g n e  ( c o u n t r y  t e r r i n e )
パテ・ド・カンパーニュ☆

生ハムとフルーツの季節ロール

800 880

900 990

1,1001,000

1,1001,000

1,1001,000

1,6501,500

1,9801,800

2,4202,200

1,3201,200

1,3201,200

1,3201,200

1,3201,200

1,3201,200

1,3201,200

h o m e m a d e  c u r r y  r i c e

S e a r e d  s c a l l o p  c a r p a c c i o

自家製カレーライス

帆立貝柱の炙りカルパッチョ 1,6501,500

1,3201,200

800 880

900 990

900 990

(税抜) (税込)

パテ・ド・カンパーニュ

熱々カマンベールチーズ＆ブレッド

赤海老のアヒージョ

雲仙ハム（グリルまたはカツレツ）

オイルサーディン ビヨンド

☆ オススメ　Our Recommendation

別途、サービス料 8%を加算させていただきます。
 A 8% service charge will be added to the bill.



Dessertデザート

S p e c i a l  v a n i l l a  i c e

S e a s o n a l  F r u i t  S o l v e

　  （b e y o n d  オリジナルブレンド）
C o f f e e  J e l l y  b e y o n d  o r i g i n a l  b l e n d

R i c h  d o u b l e  c h e e s e  c l a m  c h o w d e r
濃厚ダブルチーズ クラムチャウダー

B e e f  c o n s o m m é  s o u p
ビーフコンソメスープ

V e g e t a b l e  s t i c k  s a l a d  a n d  b r e a d  w i t h  m u s h r o o m  s a u c e
スティックサラダ＆ブレッド マッシュルームソース

S p i c y  C h i n e s e  " t a n d a n "  s o u p
ピリ辛坦々スープ

S e a s o n a l  s a l a d  o f  f r e s h  v e g e t a b l e s
新鮮野菜 彩り季節のサラダ

Soups & Saladsスープ ＆ サラダ

☆

☆

Handmade cheesecake

Handmade Gateau Chocolat

手作りガトーショコラ

手作りチーズケーキ

特製バニラアイス

季節のフルーツソルベ

コーヒーゼリー

(税抜) (税込)

800 880

(税抜) (税込)

800 880

800 880

500 550

500

500

550

550

800 880

800 880

1,3201,200

1,1001,000

  

新鮮野菜 彩り季節のサラダ

海老とアボカドのプレッセ

濃厚ダブルチーズ クラムチャウダー

スティックサラダ＆ブレッド
マッシュルームソース

ビーフコンソメスープ

☆ オススメ　Our Recommendation
別途、サービス料 8%を加算させていただきます。

 A 8% service charge will be added to the bill.



Red Wine 赤ワイン
Bottle 

Glass 

アマローネ・デッラ・ヴァルポリチェッラ
辛口フルボディ̶

A M A R O N E  D E L L A  V A L P O L I C E L L A
D r y ,  f u l l - b o d i e d

Sicilian wine with spicy notes

Glass 

ハウスワイン H o u s e  Wi n e  

White Wine
Bottle 

Bottle 

Bottle 

白ワイン

コッポラ
フランシス・コッポラ プロデュース作品

P r o d u c e d  b y  F r a n c i s  C o p p o l a
̶

C O P P O L A

オーパス・ワン
ナパ・バレーの象徴
Symbolic of the Napa Valley

̶

ソフトで甘いタンニン̶

F a m o u s  p r o d u c t  o f  
 t h e  V e n e t o  r e g i o n

̶

O P U S  O N E

ソアーヴェ・ダニエリ
ヴェネト地方の名品

SOAVE DANIELI

レイミー
完成度の高いシャルドネ A fully-matured Chardonnay̶

R A M E Y

サッシカイア
イタリアワインの頂点̶

S A S S I C A I A

ドゥーカ・エンリコ
スパイシーシチリアワイン̶

T h e  p i n n a c l e  o f  I t a l i a n  w i n e

D U C A  E N R I C O

D r a f t  b e e r  ( M e d i u m )  T h e  P R E M I U M  M A L T S
生ビール（中） ザ・プレミアム・モルツ

G u i n n e s s
ギネスビール

B o t t l e d  b e e r  ( S m a l l )  A s a h i / S A P P O R O / K I R I N
瓶ビール（小瓶） アサヒ／サッポロ／キリン

Wineワイン

Wineワイン

G l a s s  S p a r k l i n g  

V a l d i v i e s o  L i m i t e d  B r u t
1,100 (税込)
1,000 (税抜)

990 (税込)
900

990
900

990
900

(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

990
900

(税込)
(税抜)

990
900

(税込)
(税抜)

1,100
1,000

(税込)
(税抜)

5,280
4,800

(税込)
(税抜)

6,800
7,480(税込)

(税抜)

7,480
6,800

(税込)
(税抜)

9,680
8,800

(税込)
(税抜)

140,800
128,000

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

20,680
18,800

(税込)
(税抜)

80,080
72,800

(税込)
(税抜)

10,780
9,800

14,080
12,800

(税込)
(税抜)

1,100
1,000

(税込)
(税抜)

Bottle 

グラス スパークリング
バルディビエソ リミティッド ブリュット

62,480 (税込)
56,800 (税抜)

19,580 (税込)
17,800 (税抜)

B o l l i n g e r  S p e c i a l  C u v é e 21,780 (税込)
19,800 (税抜)ボランジェ スペシャル・キュラヴェ

W v e u v e  C l i c q u o t  Y e l l o w  L a b e l  B u r t 21,780 (税込)
19,800 (税抜)ヴーヴクリコイエローラベル・ブリュット

 L a u r e n t - P e r r i e r
ローラン・ペリエ

D o m  P é r i g n o n
ドン・ペリニヨン

Champagneシャンパン

Beerビール

S u n t o r y  K a k uサントリー角

J i m  B e a mジムビーム

Highballハイボール

Scotch Single / Double 

B a l l a n t i n e ’ s  F I N E S T
バランタイン ファイネスト

O l d  P a r r  A G E D  1 2  Y E A R S
オールドパー 12年

CHIVAS REGAL AGED 12 YEARS
シーバスリーガル 12年

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 
                                  12 YEAR OLD

ジョニーウォーカー 黒 12年

B a l l a n t i n e ' s  A G E D  1 7  Y E A R S  
バランタイン 17年 

B a l l a n t i n e ' s  A G E D  2 1  Y E A R S  
バランタイン 21年 

Single Malt Single / Double 

The MACALLAN 12 YEARS OLD 
                               DOUBLE CASK

ザ・マッカラン 12年 ダブルカスク

ISLE OF JURA AGED 10 YEARS
アイル・オブ・ジュラ 10年

Whiskyウィスキー

I ta ly

I ta ly

Cal i fornia

Cal i fornia

カーニヴォ
中辛のスムースな口あたり Semi-dry  and

 smooth on the  pala te
̶

C A R N I V O R

7,480
6,800

(税込)
(税抜)

7,480
6,800

(税込)
(税抜)

Bottle 
シレックス S i l e x

France

71,280
64,800

(税込)
(税抜)

1,100/1,650
1,000/1,500

(税込)
(税抜)

2,750/4,125
2,500/3,750

(税込)
(税抜)

1,650/2,475
1,500/2,250

(税込)
(税抜)

1,650/2,475
1,500/2,250

(税込)
(税抜)

1,650/2,475
1,500/2,250

(税込)
(税抜)

2,750/4,125
2,500/3,750

(税込)
(税抜)

2,200/3,300
2,000/3,000

(税込)
(税抜)

4,400/6,600
4,000/6,000

(税込)
(税抜)

18,480
16,800

(税込)
(税抜)

シックス・エイト・ナイン・ナパ・ヴァレー
Six Eight Nine Napa Valley

ハーン
濃い味付けと甘さ R i c h  f l a v o r s  a n d  s w e e t n e s s̶

H A H N

☆

Sassicaia of Sardinia

バッルーア
サルディーニャのサッシカイア̶

B A R R U A☆

old varieties of Italian

ヴェント ロッソ
濃厚な果実味の味わい̶

V E N T O  R O S S O

☆

☆

☆ オススメ　Our Recommendation

ドライシェリー ティオペペ
D r y  s h e r r y  T i o p e p e

別途、サービス料 8%を加算させていただきます。
 A 8% service charge will be added to the bill.



(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

(税込)
(税抜)

H e n n e s s y  V E R Y  S P E C I A L
1,000 / 1,500ヘネシー V.S.

H e n n e s s y  V . S . O . P
2,000 / 3,000

1,100 / 1,650

2,200 / 3,300
ヘネシー V.S.O.P 

Brandyブランデー

G a n g i
1,300
1,430

雁木 [純米] 山口県

D a s s a i
1,500
1,650

獺祭 [大吟醸] 山口県

Japanese SAKE日本酒

Cocktailカクテル

N o n - A l c o h o l i c  B e e r  S u n t o r y  A l l - f r e e
900
990

ノンアルコールビール サントリーオールフリー

C o l a  /  C a l p i s  /  o r a n g e  /  g r a p e f r u i t  1,000
1,100

Glass 

Glass 

ノンアルコールオーガニックワイン [赤/白]

N o n - A l c o h o l i c  S p a r k l i n g

N o n - A l c o h o l i c  o r g a n i c  W i n e   [ R e d  /  W h i t e ]

1,000
1,100

ノンアルコールスパークリング

Non-Alcoholicノンアルコール

Single / Double 

W I L D  T U R K E Y  8  Y e a r s
1,500 / 2,250
1,650 / 2,475

ワイルドターキー 8年

Single / Double Bourbon

J A C K  D A N I E L ’ S
1,000 / 1,500
1,100 / 1,650

ジャックダニエル

F o u r  R o s e s  B l a c k  L a b e l
1,500 / 2,250
1,650 / 2,475

フォアローゼズ 黒

Japanese Whisky Single / Double 

Short

H i b i k i  S u n t o r y  W h i s k y
3,500 / 5,250響

T H E  Y A M A Z A K I  W h i s k y
2,000 / 3,000
3,850 / 5,775

2,200 / 3,300
山崎

S a l t y  D o g  
ソルティドック

 M a r g a r i t a
マルガリータ

1,000
1,100

(税込)
(税抜)1,000

1,100
J a s m i n e  T e a  P l u m  L i q u o r

1,000ジャスミン梅酒

K u r o k i r i s h i m a  ( D i s t i l l e d  P o t a t o  S p i r i t s )
900
990

黒霧島（芋）

I s a m i  ( D i s t i l l e d  P o t a t o  S p i r i t s )
1,300伊佐美（芋）

K a n e h a t h i   ( D i s t i l l e d  W h e a t  S p i r i t s )
1,500兼八（麦）

H a k u t a k e  S h i r o   ( D i s t i l l e d  R i c e  S p i r i t s )
1,000白岳しろ（米）

Y a b a b i j i n   ( D i s t i l l e d  W h e a t  /  R i c e  S p i r i t s )
1,500

1,430

(税込)
(税抜)

K o j i k a  ( D i s t i l l e d  P o t a t o  S p i r i t s )
900小鹿（芋）
990

1,650

1,100

H y a k u n e n  n o  K o d o k u  ( D i s t i l l e d  W h e a t  S p i r i t s )
3,000百年の孤独（麦）
3,300

1,650
耶馬美人（麦/米）

K o k u r a  P l u m  L i q u o r
1,000

Glass 

Glass 

小倉の梅酒

D a r j e e l i n g  T e a  P l u m  L i q u o r
1,000
1,100

1,100

1,100
ダージリン梅酒

Shochu

Japanese SAKE焼酎&梅酒

Plum Liquor

コーラ/カルピス/オレンジ/グレープフルーツ

P e r r i e r
ペリエ

G i n g e r  A l e  /  O o l o n g  T e a  

650
715

All

900
990

ジンジャーエール/ウーロン茶

Soft Drinkソフトドリンク

C o f f e e b e y o n d  O r i g i n a l  b l e n d
( D e p t h  r o a s t e d  M a n d e r i n )

コーヒー

別途、サービス料 8%を加算させていただきます。
 A 8% service charge will be added to the bill.



フリードリンク

生ビール(中)　【ザ・プレミアムモルツ】

おつまみ付

予約不要・お一人様から利用可

レイトコース

3,3001名様 （税込）

（21：00～23：00）

Beer

ジムビーム  [ハイボール・水割り・ロック］Whisky

焼酎　【芋・麦】  [お湯割り・水割り・ロック］Japanese SAKE

ハウスワイン  [白・赤］Wine

梅酒  [お湯割り・水割り・ロック］Plum Liquor

【ウーロン茶・コーラ・ジンジャーエール・オレンジ・カルピス】Soft Drink

別途、サービス料 8%を加算させていただきます。
 A 8% service charge will be added to the bill.
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